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Este caldo aleman | Este Rioja de Mar- De los prestigio- E Este Ribera del «La autenticidad

procede de una qués de Murrieta sos vifiedos fran- Duero se elabora delatierrayla pre-
tierraenlaqueel % ha sido el primer ceses de Sauter- con lauva tem- cisay compleja mi-

basalto volcanico vino blanco de la nes, al sur de Bur- F pranillo de El Ce- neralidad fundidas

deja su huella. Ese historia de Espafia — deos, llega este rezoy Los Cere- en los profundosy

toque especial es en alcanzar los = vino blanco carac- zos, dos vifiedos pasionales impul-

facilmente per- 100 Puntos Par- terizado por un trabajados por las sos de la familiay.

ceptible en los vi- ker. Pese a esta color dorado in- bodegas Blas Se- Asi describen las

nos que alli germi- proeza, la botella tenso. Un caldo o rrano en Fuentel- bodegas Artadi

nan. Toda una ex- de Castillo de en el que se apre- i e cesped (Burgos). este Rioja con «ca-

plosion de sabores Ygay 1986 fue cian matices de Un vino de color racteres minerales,

para un vino golo- para algunos de miel, melocotén, — | 10jo cereza, con frutas finas, com-

so, de trago suave los sumilleres et vainilla o pifia. So- = j personalidad y — plejas y delicadas ¥

y elegante, con congregados en La bresale también _ | gman persistencia L secuencias espe- 2
notas dulces en las Tana una de las por la prolonga- — | criado durante 18 ciadas y taninos

que se percibe el decepcionesdela | A | cién en boca de su [@ meses en barrica con volumenes i
mineral. noche. ﬁh L divertido sabor. " | deroble francés. acariciantesy

al visitante a dar con un vino que le
resulte inolvidable.

No ha sido sencillo coordinar a
este equipo de sumilleres, por lo que

Julian da la bienvenida agradecien-
do un esfuerzo que, advierte, «serd
recompensadoy. «La idea es que los
vinos se expresen, asi que yo con-

Mariana Botti pasa a examen visual un caldo blanco. :: RamM6N L. PEREZ

duciré pero no hablaré muchon, an-
ticipa mientras descorcha el Jacques
Selosse. Elritual es complejo. El es-
tudio de cada botella -s6lo se des-
corcha una, que Jesus sirve entre to-
dos los congregados- sigue un or-
den riguroso, disefiado para que los
olores y sabores de la copa no ‘ta-
pen’ a la siguiente referencia.

Dela chispa al cuerpo

Asi, 1a cata comienza con los cham-
pagnes y blancos, vinos que «enjua-
gan, con acidezy, comenta Julian.
Luego llegan los tintos, ordenados
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Esteban Franco Trivio

Mariana Botti La Maquina

por su volumen. Culminan la cata
los caldos «mas dulces o generososy.
Siguiendo esta maxima y con pul-
so de cirujano, Gonzalez pasa de
copa en copa. Y antes de llegar al fi-
nal, arranca el debate sobre el tono
del vino y sus propiedades olfativas.
«Tiene una evolucion impresionan-
ten, sefiala uno. «La nariz es increi-
bley, apostilla otro de los congrega-
dos. Poco a poco desmenuzan las ca-
racteristicas del vino a través de un
lenguaje riquisimo, pero asequible
para el profano dada la enor- E
me cantidad de comparati-
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En el paseo del salon. A orillas
del rio Genil y rodeado

de sus jardines...
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